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L ainsaadantdrintamalta

o Kaikki hygieniasaadokset kevenivat 2012
— Kuinka moni tietad naista??
 Uusia helpotuksia tullut 14.3. ja lisaa on tulossa

— Alkutuotannon tuotteiden suoramyynti

— Pakatun lihan suoramyynti

— Eldinperaisten elintarvikkeiden jalostaminen
Imoitetussa elintarvikehuoneistossa (selvennys aiempaan
asetukseen)

MMM internet —sivut "Uutta lainsaadantoa”

— http://mmm.fi/lainsaadanto/elaimet-elintarvikkeet-ja-terveys/uutta-
lainsaadantoa




ALKUTUOTANTOILMOITUS



Alkutuotannon tuotteiden suoramyynti (Vna
1258/2011 28 ja 38)

Maatilayrittdja myy itse alkutuotannon tuotteet suoraan
kuluttajalle tai *paikalliseen vahittaismyyntiin

Alkutuotantoa on maidon- ja munantuotanto, lihakarjan

kasvatus, kalastus ja kalanviljely, kasvisten, hedelmien ja RLKA';I‘;ON
marjojen seka viljan ja sienten viljely, hunajantuotanto, 2 U pd ﬁ
( )

. e AR TUOTTEIDEN
luonnonvaraisten marjojen ja sienten keraily seka SUORAMYYNTI
metsastys

Alkutuotantoa on mm. juuresten peseminen,
pakkaaminen (kunhan tuote el "muuta muotoaan”)

LIHA ei ole alkutuotannon tuote (pl. riista soveltuvin osin)

Myynti voi tapahtua omalta tilalta, tienvarsikojusta, torilla,
ruokapiirissa tai **REKO-sopimuksen kautta

Halualsin ottaa flapuotiini myyntiin
naapuritilan kurkinga.
Miten toimin? L

* Ei tarkoita maantieteellista aluetta vaan myyntia ilman valikasia
** kuluttajan ja tuottajan valinen suoratoimitusmalli




Asetusmuutoksia liittyen vahariskiseen
toimintaan

 Alkutuotannon tuotteiden myynti suoraan kuluttajalle ja toimittaminen
vahittaismyyntiin = 1258/2011 raja-arvojen nostaminen

 Lehtivihannekset, muut kasvit ja sienet, kananmunat ja muut linnunmunat,
hunaja

 Lehtivihanneksiksi lasketaan salaattikasvit kuten kerasalaatti, jadsalaatti,
jadvuorisalaatti, amerikansalaatti, lehtisalaatti (vihreat, punertavat),
vihannessinappi (komatsuna), tatsoikaali, kdharaendiivi, salaattisikuri,
punasikuri, kardoni, sinappikaali, rucola, parsasalaatti, bataviasalaatti,
sidesalaatti, salaattivuonankaali; pinaattikasvit kuten pinaatti, tarhamaltsa,
lehtimangoldi, kdynndspinaatti, lamopinaatti eli uudenseelanninpinaatti;
kaalikasvit kuten kukkakaali, vinred kukkakaali, kerdkaali, punakaal,
suippokaali, ruusukaali, kyssékaali, parsakaali, kurttukaali, salaattikiinankaal,
japaninsinappi (mitsura), lehtikaali, pinaatti, kiinankaali, ja lisaksi lehtiselleri,
lollo rosso, maissin tdhka, mangoldi, nokkonen, parsa, persilja, raparperi,
ruohosalaatti, salaattifenkoli, tilli, vihanneskrassi basilika ja yleensa yrtit.
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Asetusmuutoksia liittyen vahariskiseen
toimintaan

 Hirvieldimet, luonnonvaraiset janikset ja kanit seka linnut

 Toimittaminen alkutuotannon tuotteena paikalliseen vahittaismyyntiin on
mahdollista alkutuotantoilmoituksella

e Pienimuotoista toimintaa koskeva salmonellavalvonta
 Valvontatiheyden harventaminen

o Alkutuotannon kirjanpitovelvoite viidesta kolmeen vuoteen

Turun yliopisto
University of Turku



Vna 1258/2011 § 2

Suoramyynti Myynti paikalliseen
kuluttajalle vahittaismyyntiin
Alkutuotannon tuote kg/v elain/v kg/v elain/v
Kasvikunnantuotteet
lehtivihannekset 5000 (10 000) 5000 (10 000)
muut kasvit ja sienet | 10 000 (50 000) 10 000 (50 000)
Kalastustuotteet 5000 rajattomasti
Riista janikset ja kanit 1 000 1 000
linnut 3000 3000
hirvieldimet * 10/30/50 10/30/50
Maito ternimaito 2500 2 500 (jaadytettynd)
raakamaito 2500
Kananmunat 20000 30 000 ** (poikkeuslupa)
5000 2 500 (5 000)
Muut linnunmunat
Hunaja 1000 (2 500) 1000 (2 500)

*hirvi, peura, metsakauris

**Nk. poikkeusalueen, joka k&sittda entiset Lapin, Oulun ja Ahvenanmaan laanitseka Itd-Suomen l4anissa sijaitsevat

Pohjois-Karjalan ja Pohjois-Savon maakunnat, tuottaja voi toimittaa tuottamiaan kananmunia paikallisiin

vahittdiskauppoihin enintddn 30 000 kg vuodessa ilman laatu- ja painoluokitusta sekd leimausta (Valtioneuvoston asetus

1258/2011 3 § kohta 4).




Mita sitten, jos kauppa kay yli
odotusten?

e Jos toimitettujen tuotteiden
maara paikalliseen
vahittaismyyntiin ylittaa
pienimuotoisuuden rajat, tulee
tehda omavalvonnan kuvaus
ja tuotteesta riippuen
vesitutkimukset (pl. maito).

— Maidon osalta vaaditaan aina

omavalvonnan kuvaus seka
vesitutkimukset.

* jos alkutuotannon tuotteiden
suoramyynti kuluttajalle
ylittda pienimuotoisuuden
rajat, on myynnista tehtava
elintarvikehuoneistoilmoitus.

http://oppiminen.yle.fi/suomi-finnish/supisuomea/

7-suomalaista-ruokaa-partitiivi/suomalainen-ruoka




@urunBanomat | ts.fi [ T KOLI

Kananmunien suoramyynti
kuluttajalle

*  Maatilayrittaja myy itse tuottamansa kananmunat
suoraan kuluttajalle (=lopulliselle asiakkaalle)

enintaan 20 000kg/vuodessa e LUNSIR L T e R
Suoramyynnista maininta o Fle _
alkutuotannonilmoituksessa (arvioi missa ja Flailh e — L—

kuinka paljon aiot myydé)
e Myynti sallittua

— Alkutuotantopaikalta

— Paikallinen torikauppa

o Ove |ta Ove | |e _myynti (l i SakSi ! re ko _re n kaat’ viihiyvat kanalan ldheisyydessa. — Vasia pari viikkoa sitten kanat siirlyival puiden luokse, kerfoo
Ve r kko kau p pa) Mikko Valttild. Kuvat: TS/Shoja Lak.

Rahaliikenteen on kuljettava suoraan asiakkaan ja yrittajan valilla

Kananmunien ei tarvitse olla laatu- eika painoluokiteltuja eik& leimattuja

(poikkeus: torikaupassa tulee olla tuottajakoodi)

—> el poista kananmunille asetettuja laatu- seka hygieniavaateita, kuten kuulumista Salmonella
valvontaohjelmaan



Usein kysyttya

 Haluaisin aloittaa porkkanoiden kuorimotoiminnan. Voinko
tehda sita osana alkutuotantoa?
— ET, kasvisten pilkkominen ja kuoriminen on elintarvikehuoneistotoimintaa.
Katso lisdohjeita elintarvikkeiden valmistus ja myynti —sivuilta.
» Pussitan porkkanoita tilallani? Onko tama
elintarvikehuoneistotoimintaa?

— El, vaan kuuluu alkutuotantoon. Voit pakata ja myyda porkkanoita osana
alkutuotannon toimintaa (ks. tuotemadrat taulukko). Pusseissa tulee lukea
sisallon maara ja alkuperamaattila.




Usein kysyttya

 Paikallinen REKO-rengas haluaisi ostaa tilani raakamaitoa ja
kesasesonkina mansikoita. Voinko myyda REKO-renkaan kautta

em. tuotteita osana alkutuotantoa?

— Raakamaidon myyminen REKO-renkaan kautta osana alkutuotantoa ei ole
sallittua ellei asiakas itse hae maitoa tilalta (ks. myyntimadrat). Puolestaan
mansikoita voit myyda alkutuotannon toimintana ns. pienimuotoisena
toimintana 10 000 kg (50 000 kg) vuodessa ja jos teet
elintarvikehuoneistoilmoituksen myynnista niin rajattomasti.




ELINTARVIKE-
HUONEISTOILMOITUS



Vahittaismyyntitoiminta
(elintarvikehuoneiston minimivaatimukset)

 Mita on vahittaismyynti? 4}3

— Myymalatoimintaa (tilapuoti, ruokapiiri, ”\{g’
verkkokauppa jne.), elintarvikkeiden \’\.

valmistus- ja myynti tarjoilupaikassa

(ravintolatoiminta), kuljetus (pl. VAHITTAIS-
Alkutuotanto), tukkumyynti seka tarjoilu. sz%-

— Voit myyda omia ja muiden yritysten _ TOIMINTA
elintarvikkeita kuluttajille, ammattikeitticille, @W it e s
julkiselle ruokapalvelulle, kaupoille, Lj/
perustaa ruokapiirin jne. -

— Myyntipaikka voi olla myymala, torit, - _"" N3
tienvarsikojut, markkinat, tapahtumat auto  FLaNa
tal verkkokauppa.

— Elaimista saatavien elintarvikkeiden
k&sittely (48) vaatii
elintarvikehuoneistoilmoituksen




Miten paasen alkuun?

Tee elintarvikehuoneistoilmoitus oman kuntasi
elintarvikevalvontaviranomaiselle 4 viikkkoa ennen toiminnan
aloittamista

Lomaketta kannattaa kysya viranomaiselta tai etsia kunnan
nettisivuilta

Voit aloittaa toiminnan jo ennen tarkastuskayntia
Laadi omavalvontasuunnitelma (esim.

www.aitojamakuja.fi/suoramyynti)

— Jos toimialasi on tehnyt Eviran arvioiman hyvén kaytannon ohjeen, voit
korvata silla joko kokonaan tai osittain omavalvontasuunnitelman
(www.evira.fi). Pyoraa ei kannata keksia uudelleen!




Myyntipaikassa

 Elintarvikkeiden myyntitoiminta perustuu hyviin hygieniakaytantdihin, joita kuvataan
yrityksen omavalvontasuunnitelmassa.

— Pintamateriaalien tulee olla helposti puhtaana pidettavia (esimerkiksi metallia, muovia,
kaakelia, yleisesti ottaen ei puuta).

— Kasienpesupisteen tulee olla lahettyvilla siten, ettd tarpeen vaatiessa on mahdollisuus
k&sienpesuun.

— Siivousvélineiden tulisi olla tarkoituksenmukaisia, puhtaita ja ehjid. Lisaksi niiden
sailytykseen ja huoltoon tulee kiinnittda huomiota.

— Riittava ilmanvaihto (muista puhtaanapito ja huolto).

— Kylmasailytystilojen tulee olla asianmukaisia ja mitoitettu séilytettaviin tuotteisiin seka
maariin (lampotilanseuranta ja sallitut poikkeamat).

— Muille tuotteille kuin elintarvikkeille on oltava omat séilytys- ja myyntipdydét.
— Elintarvikehuoneiston jatehuolto tulee olla asianmukaisesti jarjestetty.

— Jos myymaélassa on kahvila- tai ravintolatoimintaa, tulee huolehtia asiakaskdymalgista
(Jos on yli 6 asiakaspaikkaa, on oltava asiakkaille kdyméalamahdollisuus).

 Eviran ohje ilmoitettujen elintarvikehuoneistojen
elintarvikehygieniasta (16025/4)



Elintarvikkeiden kuljetus

 Elintarvikkeiden kuljetus kuuluu osaksi yrityksen omavalvontasuunnitelmaa ja siité
on myos ilmoitettava elintarvikehuoneistoilmoituksen yhteydessa.

» Keskeisinta elintarvikkeiden kuljetuksessa on varmistua tuotteiden oikeasta
lampatilasta, jolloin kylméa-/lAmpoketjun tulee olla katkeamaton.

» Jos kuljetat helposti pilaantuvia elintarvikkeita > 2 h, autossa / kylmatilassa tulee
olla tallentava lampatilanseurantajarjestelma.

POIKKEUS: Jos toimitat elintarvikkeita suoraan kuluttajalle tai alkutuotannon tuotteita
pois alkutuotantopaikalta — ET tarvitse tallentavaa lampotilanseurantajarjestelmaa.

» Toisten yrittdjien tuotteiden kuljetus (pl. henkildauto) vaatii ammattilikenndintiluvan
(www.trafi.fi)




Kanin ja siipikarjanlihan teurastus tilalla

 Jatkossa tilalla teurastetun siipikarjan lihaa voi joko luovuttaa
suoraan kuluttajille tai toimittaa vahittaismyyntiin (ml. ravintolat) iiman
lihantarkastusta yhteensa enintdén 40 000 kiloa vuodessa.

o Tilalla teurastetun tarhatun kanin lihaa voi joko luovuttaa suoraan
kuluttajille tai toimittaa vahittaismyyntiin ilman lihantarkastusta
yhteensa enintaan 20 000 kania vastaavan maaran vuodessa.

 Asetusmuutoksella hyddynnetaén entista paremmin EU-

lainsdadanndn mahdollistamia helpotuksia hygienialainsdadanndosta

VN:n asetus eraista elintarviketurvallisuusriskeiltddn vahaisista toiminnoista annetun
valtioneuvoston asetuksen (1258/2011) muuttamisesta (164/2016)

Turun yliopisto
University of Turku



Riistan kaytto ravintoloissa

= Ravintola voi ostaa esimerkiksi metsastysseuralta tarkastamatonta riistanlihaa ja
valmistaa siiti aterioita asiakkaille

Metséstaja tai metsastysseura voi toimittaa iimoitetusta
elintarvikehuoneistostaan enintdan 1000 jénista tai kania,
3000 lintua, 10 hirved, 30 peuraa ja 50 metsakaurista
vastaavan maaréan ruhoja vuodessa vahittaismyyntiin.

Tarkastamatonta hirvieldinten, janisten, kanien tai lintujen
lihaa saa toimittaa kokonaisena tai leikattuna
vahittaismyyntiin tai ravintoloihin

Lihan mukana tulee toimittaa asiakirja, jossa on seuraavat
tiedot: riistaeldinlaji(t), lihan maara, pyyntiajankohta
(paivamaaré ja aika), pyyntipaikkakunta,
toimituspaivamaard, lahettdjan ja vastaanottajan nimi ja
yhteystiedot (elintarvikehuoneistoasetus). Lisaksi
asiakirjassa tulee mainita, etté liha on tarkastamatonta.

Luonnonvaraisen riistan liha pitda luovuttaa
vahittaismyynnista (ml. ravintolasta) suoraan kuluttajalle.

Viestinta asiakkaille: "Tarkastamatonta
riistanlihaa”

http://www.evira.fifiles/attachments/fi/evira/lomakkeet [a ohjeet/eli o
ntarvikkeet/laitokset/eviran_ohje 16027 _2.pdf £ 202 Turun yliopisto
“rt University of Turku




Usein kysyttya

 Voinko ottaa tilapuotiini myyntiin naapuritilan kurkkuja,
lihatuotteita, mansikoita?

— KYLLA, voit myyda iimoitetussa elintarvikehuoneistossasi tuotteita laidasta
laitaan.

* Minulla on pihvikarjatila. EI&imet teurastetaan hyvaksytyssa
teurastamossa, jossa myds liha leikataan ja pakataan. Lihat
saapuvat tilalleni kylmakuljetuksena pakattuina. Myyn kaiken
lihan tilaltani suoraan kuluttajille. Tuleeko minulla olla erillinen
myyntitila?

— EI'- Jos lihat on valmiiksi leikattu ja pakattu, myyntitoiminnalle on vaatimuksena
riittdvat kylmasailytystilat niin, etta lihojen kylmaketju ei katkea. Tama tulee

kuvata omavalvontasuunnitelmassa. Mitaan erillista myyntitilaa ei vaadita.
Toiminnasta on tehtava elintarvikehuoneistoilmoitus.




Usein kysyttya

 Voinko sailyttaa tilani tavallisessa pakastimessa teurastamolla
pakastettua lihaa?

— KYLLA - valmiiksi pakastettuja tuotteita voi sailyttaa "koti’pakastimessa.
Huolehdi kuitenkin asianmukaisesta lampdétilanseurannasta eli kirjaa
pakastimen lampdtila (enintdén. -18 astetta) ruutuvinkoon esimerkiksi kerran
viikossa.



Elintarvikkeiden valmistus ja myynti
elintarvikehuoneistossa

»  Esimerkiksi lihan leikkuu, juuston valmistaminen, mehujen ja
leipomotuotteiden valmistus

« Vahittaislikkeen vahainen, paikallinen ja rajoitettu toiminta (58) —sallii
pienimuotoisen laitostoiminnan ilmoitetussa elintarvikehuoneistossa

1258/2011 5§

— Voit valmistaa eléinperaisia elintarvikkeita kuten jauhelihaa,
leikata lihaa, tehdd kalavalmisteita iimoitetussa
elintarvikehuoneistossasi (lihan tulee olla teurastettu
hyvaksytyssa laitoksessa, mutta sen jatkokasittely on mahdollista
elintarvikehuoneistossa). Naité tuotteita voit myyda suoraan
kuluttajille rajattomasti ja paikalliseen vahittaismyyntiin 1 000 kg
vuodessa ja 1 000 kg ylittavalta osalta 30 %

— Voit valmistaa oman tilasi maidosta maitojalosteita. Naitd tuotteita
voit myyda suoraan kuluttajille rajattomasti ja paikalliseen
vahittaismyyntiin 1 000 kg vuodessa ja 1 000 kg ylittavalta osalta
30 %.

» Paikallisen vahittdisliikkeen on sijaittava oman maakunnan tai sita
vastaavan alueen sisalla.




Usein kysyttya

» \oinko pakastaa tai jaddyttaa lihatuotteita ilmoitetussa
elintarvikehuoneistossa?

KYLLA. Voit jaadyttaa esimerkiksi lihatuotteita iimoitetussa
elintarvikehuoneistossa. Talloin tulee huolehtia oikeanlaisista
pakkausmerkinngista, sailyvyysajasta, hyvasta hygieniasta jne.

KYLLA. Lihatuotteiden pakastaminen vaatii aina tehokkaan pakastamiseen
tarkoitetun laitteiston, jolloin pakastaminen tapahtuu tarpeeksi nopeasti (-18
asteeseen 24 h:ssa), mutta on mahdollista my6s ilmoitetussa
elintarvikehuoneistossa.

NAita tuotteita voit myyda rajattomasti suoraan kuluttajalle ja paikalliseen
vahittaismyyntiin 1000k g vuodessa ja 1 000 kg ylittavalta osalta 30 %.



Pakatun lihan myyminen tilalta

e Jos lihat on valmiiksi leikattu ja pakattu hyvaksytyssa
teurastamossa/leikkaamossa,

— erillistd myyntitilaa ei tarvita (silti tulee tehda
elintarvikehuoneistoilmoitus)

— vaatimuksena riittdvat kylmasailytystilat (yleisesti "tavallinen”
pakastin riittaa)

= lihojen kylméketju ei katkea

— hygieniaosaamistodistusta ei vaadita

 \oit myyda pakattuja lihatuotteita rajattomasti paikalliseen
vahittaismyyntiin ja suoraan kuluttajille (pelkka kylmavarastointi),
jos lihoja el kasitella (esim. jaadytys, suikalointi, uudelleen
pakkaaminen) millaan tavoin ilmoitetussa elintarvikehuoneistossa.



Esimerkkina lihan suoramyynti tilalta

 Myytavan ja kasiteltavan lihan tulee olla tarkastettua (hyvaksytty
teurastamo) pl. tilan omaan kayttoon tarkoitettu liha

e Lihan myyminen ja jalostaminen myyntitilassa on
elintarvikehuoneistotoimintaa

— Elintarvikehuoneistoilmoitus kunnan elintarvikevalvontaviranomaiselle 4
vikkoa ennen toiminnan aloittamista

— Elintarvikehuoneistossa voit myyda myds muiden yritysten tuotteita

— Tee omavalvontasuunnitelma yrityksesi toiminnan elintarvikehygieenisista
riskeista

— Sailyta ja yllapida kirjanpitoa: lihojen eratiedot, alkupera ja teurastuspaikka

» Vahittaisliikkeen vahainen, paikallinen ja rajoitettu toiminta (58) —salli
pienimuotoisen laitostoiminnan ilmoitetussa elintarvikehuoneistossa
(1258/2011)



Pakkaamattomien lihojen myyminen ja
kasitteleminen elintarvikehuoneistossa

esimerkiksi suikalointi, jauhaminen, pakastaminen, jaadyttaminen tai makkaran
valmistus myynnin yhteydessa, on sallittua iimoitetussa elintarvikehuoneistossa

Lihaa on mahdollista kasitella myos kotikeittiossa (esimerkiksi leikata puhtaana
pidettavalld tyotasolla) kunhan asumisesta ei aiheudu lihoille mitéan
elintarviketurvallisuusriskia.

Hygieniaosaamistodistus vaaditaan

Pakastamista varten on oltava riittavat tilat ja pakastimet, joilla pakastaminen
tapahtuu pakasteasetuksen mukaisesti mahdollisimman nopeasti.

[ Ns. kotipakastimien teho ei yleensa ole riittava tahan tarkoitukseen, joten
niita ei voida kayttaa pakastamiseen.

U Lihaa voi jd4dyttdd tavanomaisella pakastimella

Vanhittaislikkeen véahainen, paikallinen ja rajoitettu toiminta (58) —sallii
pienimuotoisen laitostoiminnan ilmoitetussa elintarvikehuoneistossa (1258/2011)



Uusia helpotuksia kokeilukulttuurille ja
matalan kynnyksen aloitukselle

1) ELINTARVIKEALAN TOIMINTA TAPAHTUU
SAMASSA HUONEISTOSSA KUIN TOIMIJAN
HARJOITTAJAMA MUU ELINKEINOTOIMINTA

VAHARISKINEN  |“o7]  2) TOIMIJA ON YKSITYINEN HENKILO
ELINTARVIKKEIDEN

3) TOIMINTAA EI VOIDA PITAA ELINKEINON
HARJOITTAMISENA

Tilanteet, joista ei tarvitse tehda
elintarvikehuoneistoilmoitusta

Elintarvikelain 13 8:n 6 momentin mukaan
elintarvikehuoneistoilmoitusta ei tarvitse tehda
silloin, kun toimintaan liittyvat riskit ovat
elintarviketurvallisuuden kannalta vahaisia

4) ELINTARVIKKEIDEN VALMISTAMINEN
MYYNTIIN KOTIKEITTIOISSA




Tuoteryhmien riskiluokitukset

1) vahariskisia tuotteita ovat esimerkiksi leivat, piparkakut ja muut
huoneenlammassa sailyvét leivonnaiset, myllytuotteet.

2) kohtalaisen riskin tuotteita ja toimintaa ovat mm. kasvis-, hedelma- ja
marjajalosteiden valmistus ja myynti, kuten mehut, hillot, kasvisjalosteet.

Naita tuotteita voi valmistaa koemarkkinointi -tarkoituksessa ilman
elintarvikehuoneistoilmoitusta korkeintaan yhden vuoden ajan, mutta ei
saannollisest.

3) Erityisen helposti pilaantuvia tuotteita ja nain ollen
elintarviketurvallisuuden kannalta riskialttiita tuotteita ovat esimerkiksi kalat ja
jalostetut kalastustuotteet (ml. rapu, méti, ayridiset, graavikala, kalasailykkeet),
lihat ja lihavalmisteet, maito ja kerma, tuorejuustot, ruoanvalmistus (kuten
kaalik&aryleet), konditoriatuotteet (kuten voileipa- ja taytekakut), joiden
kasittelystd, valmistamisesta ja myynnista tulee tehda
elintarvikehuoneistoilmoitus tai olla hyvaksytty laitos.



Kesakahvilat

 Esimerkiksi marjatilan yhteyteen

— Jos tarjottavat ovat vahariskisia ja toiminta
rajoittunut esimerkiksi marjanpoimintasesonkiin,
el erillista elintarvikehuoneistoilmoitusta tarvitse
kesakahvilasta tenda. Kasienpesupisteeksi riittaa
kylma vesi ja desinfiointiaine.



Pienimuotoinen, vahariskinen
elintarvikkeiden valmistus myyntiin

Voiko maatilayrittaja aloittaa omien alkutuotannon tuotteiden
vahariskisen jalostuksen ja myynninilman |
elintarvikehuoneistoilmoitusta? Esimerkiksi, viljasta myllytuotteita seka
leivonnaisia?

Kyllg, jos valmistettavat tuotteet ovat vahariskisia ja vuosittainen myynti jaa alle

10 000 euron. Taman jalkeen toiminnasta tulee tehda |
elintarvikehuoneistoilmoitus kunnan elintarvikevalvontaviranomaiselle.

Voiko maatilayrittdja aloittaa mehujen ja hillojen valmistamisen ilman
elintarvikehuoneistoilmoitusta? Kylla, kohtalaisen riskin omaavia
elintarvikkeita, kuten mehut ja hillot, voi valmistaa ja myyda koemarkkinointi -
tarkoituksessa korkeintaan vuoden ajan, mutta ei saannallisesti. Taman jalkeen
toiminnasta tulee tehda elintarvikehuoneistoilmoitus kunnan
elintarvikevalvontaviranomaiselle.




Tilapuoti

Voiko maatilayrittdja perustaa tilapuodin, jossa on myynnissa
omien alkutuotannon tuotteiden lisdksi myds muiden
maatilayritysten alkutuotannon tuotteita iIman
elintarvikehuoneistoilmoitusta?

Kyll4, jos myynnissd on ainoastaan vahériskisia alkutuotannon
tuotteita ja vuosittainen alkutuotannon tuotteiden myynti jaa alle
10 000 euron. Huomioithan, ettd omien alkutuotannon tuotteiden
suoramyyntiin  kuluttajille ja paikalliseen vahittaismyyntiin ilman
elintarvikehuoneistoilmoitusta rajaavat kilomaarét, joita on esitetty
Alkutuotannon tuotteiden suoramyynti -sivujen taulukossa .
Alkutuotannon tuotteita ovat mm. kasvikset ja hedelmat seka viljat ja
sienet, hunaja, luonnonvaraiset marjat ja sienet, ternimaito ja
kananmunat.

POIKKEUKSET: Kuitenkaan maatilayrittdja el voi myyda
tilapuodistaan toisen tilan tuottamaa raakamaitoa. Ternimaitoakin
saa myyda vain jaadytettynd (vahintdén -12 °C:een). Toisen tilan
tuottamia kananmunia voi myydé vain poikkeusalueella*, ellei munia
ole lapivalaistu, painoluokiteltu ja leimattu.




Yksityishenkilona toimiminen

Voiko yksityishenkilo myyda oman ylijgama
kasvissatonsa suoraan kuluttajalle ja
vahittaismyyntiin, kuten vanhainkotiin, ravintolaan tai
pitopalveluun? Kyll&, tuotannosta ja myynnisté ei tarvitse
tehda alkutuotantoilmoitusta.

Voiko yksityishenkilo myyda kunnan ruokapalvelulle
poimimiaan mustikoita ja puolukoita? Kylla,
yksityishenkilo voi myyda vapaasti mustikoita ja puolukoita
kunnan ruokapalvelulle.

Voiko yksityishenkil6 valmistaa sdanndéllisesti
vahariskisia elintarvikkeita myyntiin? Kylla,
yksityishenkilo voi valmistaa saanndllisesti vahariskisia
elintarvikkeita myyntiin ilman elintarvikehuoneisto-
lmoituksen tekoa. Esimerkiksi, leipoa joka viikko
pikkuleipia ja myyda niita kauppaan seka suoraan
kuluttajille. Jos myynti ja& alle 10 000 euron, ei
pikkuleipien valmistuksesta ja myynnista tarvitse tehda
elintarvikehuoneistoilmoitusta.




Yksityishenkild myy valmistamaansa marenkia torilla.
Tuleeko marengista ilmoittaa pakkausmerkinnat?

 Kylla, elintarvikkeita myyva toimija on aina
velvollinen iimoittamaan tuotteiden ainesosat,
mahdolliset allergeenit seka sailyvyyteen ja
kayttoon liittyvat ohjeet. Pakattujen elintarvikkeiden
osalta elintarviketiedot tulee lukea pakkauksen
etiketissa.



3) Toimintaa ei voida pitaa elinkeinon harjoittamisena
(= yhdistysten ja jarjestojen varainkeruu)

» \oiko 4H -yhdistys avata jaatelokioskin kuukauden ajaksi ja
myyda tehdasvalmisteista jaateloa (irtomyyntina ja valmiiksi
pakattuna) ilman elintarvikehuoneistoilmoitusta?

Kylla, koska toiminta rajoittuu kesédkauteen ja kioskin tuotevalikoima
(vain jaatel6d) on suppea. Jos kioskin tuotevalikoima laajenee tai se on
huomattavasti pidemp&an toiminnassa, tulee toiminnasta tehda
elintarvikehuoneistoilmoitus ja laatia omavalvontasuunnitelma.
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MAASEUDUN
Reko -renkaat TULEVAISUUS. 5

Etusivu Maatalous Metsda Maaseutu Politiikka ja taloL

Miten ruokapiiri ja REKO lahiruokarengas o —

eroavat toisistaan? kiihtyy Facebookin
— REKOssa yrittdja myy tuotteen suoraan Reko-renkaissa

kuluttajalle ilman valikasia (vrt. suoramyynti).
REKO —l&hiruokarenkaassa kuljetetaan
ennakkoon tilatut elintarvikkeet asiakkaalle
sovittuna ajankohtana. Reko —-myynti tulee
mainita alkutuotannonilmoituksessa seké
jalosteiden (+raja-arvot ylittava
alkutuotannon tuotteiden suoramyynti)
osalta elintarvikehuoneistoilmoituksessa.

— Ruokapiirissa yleisesti ottaen rahaliikenne
kulkee ruokapiirin eli "valikaden kautta
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yrittajan ja kuluttajan valilla (vrt. paikallinen R R
vahittaismyynti). Ruokapiirin tulee tehda o - -
elintarvikehuoneistoilmoitus tuotteiden e ' s -0

myynti- ja jakotoiminnasta.




REKO —ohjeistus (valmistunut yhteistydssa Turun yliopisto,
MTK, SLC, Aitoja makuja aluejasenet seka maa- ja
metsatalousministerio, Evira, Maa- ja kotitalousnaisten
Keskus) http://www.aitojamakuja.fi/reko-tuottajille.php?sm=1

« REKO-yllapitaja
(=REKO facebook -ryhman tekninen yllapitaja)

— REKO -yllapitgja ohjeistaa REKO-toimijoita tutustumaan REKOn
toimintaperiaatteisiin seka alla oleviin REKO-toimijoita koskeviin
elintarvikelainsdadannon ohjeistuksiin.

— REKO -yllapitaja ei ole jalleenmyyja eika han nain ollen ole
vastuussa REKO —renkaassa myytavista elintarvikkeista vaan
REKO -toimija vastaa itse tuotetietojen oikeellisuudesta,
riittdvyydesta ja lainmukaisuuden tayttymisesta.



REKO -toimija

 vastuu elintarvikkeiden myynnista on REKO -toimijalla

« vastuu elintarviketietojen (mm. ainesosaluettelo, allergeentt, sailyvyysaika
jne.) antamisesta seké oikeellisuudesta on REKO -toimijalla

* Elintarviketietojen antamisessa tulee noudattaa pakattujen elintarvikkeiden
osalta EY:n asetusta 1169/2011 ja pakkaamattomien elintarvikkeiden osalta
MMM:n asetusta 843/2015.

e REKO -toimijan tulee iimoittaa myytévien elintarvikkeiden elintarviketiedot
Facebook —ryhman myynti-ilmoituksessa joko tuotetietoluettelona tai
linkkina kotisivuille, josta em. tiedot l0ytyvét. Elintarviketiedot voidaan
imoittaa my0s REKO —renkaan facebook —sivujen tuotetiedostossa, joka on
kaikkien asiakkaiden néahtavill& ostohetkell&.

 Lisaksi, elintarviketiedot tulee olla elintarvikepakkauksen etiketissa.
Poikkeuksena pakkaamattomat elintarvikkeet, jolloin tieto voidaan antaa
jakotilanteessa myds suullisesti, kyltin avulla tai esitteessa.
Elintarviketietojen antamisessa perusperiaatteena on se, ettei kuluttajaa saa
lohtaa harhaan.




Valmistaminen kotikelttiossa

 Voinko valmistaa elintarvikkeita myyntiin omassa
kotikeittiossani?
KYLLA. Elintarvikkeiden valmistaminen kotikeittiossa onnistuu kunhan
hygieenisista toimintatavoista seka valmistuksen ajallisesta
erottamisesta muun kodin ruoanvalmistuksen kanssa huolehditaan.
MyGsk&an asumisesta ei saa aiheutua vaaraa kotona valmistettaville
elintarvikkeille. Ennen toiminnan aloittamista tulee laatia
omavalvontasuunnitelma oman toiminnan riskit arvioiden. Jos myyt
kotikeittiossa valmistettuja tuotteita ammattimaisesti ja saannallisesti,
tulee kotikeittiosta tehda elintarvikehuoneistoilmoitus.



Miten kotikeittiossa tapahtuvaa
elintarvikehuoneistotoimintaa valvotaan?

 Kunnan elintarvikevalvontaviranomainen kasittelee
saapuneen elintarvikehuoneistoilmoituksen seka
arviol toiminnan riskit. Taman jalkeen kotikeittiossa
tapahtuva elintarvikealan toiminta voidaan tarkastaa
virtuaalisesti kaymalla lapi omavalvontasuunnitelma
seka esimerkiksi haastattelemalla toimijaa ja
tutustumalla toimijan verkkosivuihin.



Taustalla

e Elintarvikelaki 23/2006

» Kuluttajainformaatioasetus 1169/2011
http://www.evira.fi/portal/fi/elintarvikkeet/valmistus+ja+myynti/pakkausmerkinnat/

* MMMa iimoitettujen elintarvikehuoneistojen elintarvikehygieniasta
1367/2011

* MMMa elintarvikkeiden alkutuotannon elintarvikehygieniasta
1368/2011

* MMMa laitosten elintarvikehygieniasta 1369/2011
» V/na vahariskisista toiminnoista 1258/2011

« Elintarvikkeiden suoramyyntiin ja pienimuotoiseen, vahariskiseen
toimintaan tehty paljon helpotuksia = Vna 1258/2011

e www.aitojamakuja.fi/suoramyynti
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